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Choix et Coagulation Egouttage Hachage Salage Opération Mise Affinage dans  Autre affinage Fromages Bergeron
conditionnement specifique en cire lamassea8°C
du lait
Ajout de cumin 4°C
En surface
Croiite lavée
Fumage 4°C
Prolongé
4°C
12°C 4°C
Ensachage
Pressage
2% 4°C
Lait écrémé
1% 4C

Lait de chévre 4°C




